RiAS DEL MAR ALBARIRO
D.O. RIAS BAIXAS, ESPANA.
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VINIFICACION

Tipo de Vino: Blanco

Variedad: 100% Albarifio. Vifiedo sostenible en produccion integrada,
situado en O Rosal, en laderas a media altura entre el rio Mifio y el océano
Atlantico.

Alcohol: 12,5%

Reposo: 4 meses sobre finas lias en depdsito de acero inoxidable.
Capacidad de Guarda: 4 afios

Temperatura de Servicio: Servirde10a12° C

SUCKLING 0% /2

NOTAS DEL SOMMELIER

E‘:: Amarillo pajizo con reflejos dorados verdosos, limpios y muy
brillantes.

D Nitidos aromas de frutas carnosas (pifia acida, albaricoques y
= z .
" melocotdn) con un ligero fondo vegetal. Con marcado volumen en

boca, untuoso, salino, de acidez contenida y final sutil.

Melosidad en el primer ataque, quedando ligado al paladar. En boca
= resalta la tipicidad del varietal y su armonfa.

ﬂ@ﬂ Ideal en compafifa de Mariscos, pescados, aves, arroz, queso fresco.

La Bodega

Rfas del Mar es un proyecto mexicano hecho en Espafia en 2018. Una marca
R I A S que dfa a dia ha estado trabajando para ofrecer un vino especial, con una

personalidad Unica capaz de sorprender. Es un vino creado con pasién,

D E L M A R perseverancia y un caracter Unico. Es una invitacién a explorar el paraiso de

las Rias Baixas en la provincia de Pontevedra.

MIURA BRANDS




